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CUINER: Toni Marcia Torroella

1,5k d'escorpora L'all torrat

400g patates 3 rodanxes de pa fregit (barra)
12 ar ans d'all 4 brangues de julivert

4 tomaquelts madurs de pera 20 avellanes

Oli d'oliva

Sal

Posem al loc una cassola de fang amb una mica d'oli | fregim 'all 2 lamines fins que
apafi un color daurat fort, el retirem i el guardem,

A continuacio, posem el tomaquel picat sense pell | lavors, | ho solregim be,

Hi afegim les patates a rodelles | aigua suficient fins que deixin anay la fécula.
Posem l'escorpora a rodanxes i rectitiquem de sal

En un morter piquem els alls fregits, el julivert, les avellanes i el pa.

Afegim la picada a la cassola, ho deiem bullir 5 minuts, apaguem &l foc i ho deixem
reposar,

Bon profit!
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CAN BORRELL pimecres tancat

C. Provenca, 14 - Tel, 872 348 012 - Xef: Manel Vegas
Menui: Torvadeta b salmé, wrradeta amb esealivada i anxova, eroquetes, calamars
Natonada

Suquet de Peix de Sa Palomera de Blanes amb peix de la Llotja i a 'estil de Can
BL“'""" Hl"h |'HI_L "lll':. {'.:-il'_‘iillllil‘hllt:é. ""_'}""Ilﬂﬁ. ﬁ;E}iﬂ i |l'|||!'i|'|”‘.';i
Mousse de matd amb mel del Marimurira

Aigua. vi Blane Peseador i eale

CAN FLORES pimecres tancat

Esplanada del Port = Tel, 972 336 007 = Xet: Pere Povill Giro
Menu: Calamars a la romana. gamba de morralla, escopinyes naturals
Suquet de peix de Can Flores

Pa torrat de la pastisseria "Can Mies"

Pastisseria Marina

Aigua, Blanenea (Sangria de eava Mont-Ferrant)
o vi Marques de Monistrol i eafe

CAN TARRKRANC pilluns tancat
Cira. Blanes a Tordera, km 2.5« Tel, 937 642 030 - Xef: Carles Guitart Utsel
Ment: Entreteniments de la casa

Pa de coea artesa de la |u|5li.-iﬁl.'1'in Marina amb tl:l]'ll;ﬁllll'l

Coca de full amb verdures a la brasa i erema de ceps

Sugquet de calamars. eseamarlans de la Llota de Blanes amb eloisses,
patates i all negre

Milfulls de préssee al forn amb crema dametlles
Copa de cava Ses Vernes Bror Nature

Aigua. vi Blane de Vela de les vinyes de cal Corren

o cava Blanes Signature Ses Vernes Brat Naure i cafe

CAVA NIT Diumenge tancat

C.del Forn, 3 - Tel. 972 353 422 - Xel: Minica Alemany
Men: Amanida de tomaguet amb formatge de cabra
Bunyols de bacalli

Suquet de peix amb Hog, escamarlans, eloisses
Postres a escollir

Aigua. cava Laviret Brat Nature

(1 ampolla per a dues persones) i cale

37,00€ iva incl.

56,00€ va incl.

34 00€ iva incl.

28 ,00€ iva incl,
CELLEP\ SAN T AN T ONI biluns i dimarts tancat

Fg. de Pau Casals, 61+« Tel. 872 351 438 - Xefl: Giovanni
Menui: Sashimi de salmd amb maionesa de terivaki i sesam
El nostre suqguet de rap

Sorbet de Himona i mango amb cava Ses Vernes 35,00€ iva incl.

JUANMA Dimecres no testius tancat

C.de Mas Marot, 3 - Tel. 872 330 808 - Xet: L'equip
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delaboracio propia

Calamars a Nandalusa. gambera de Blanes saliejada i fusta de pop a la gallega

A escollir;

Cassola de suquer de peix amb gamba i escamarlans de Blanes o filer de vedella de
Girona amb salsa eald Paris
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KIKU obert cada dia

Pp. de Pau Casals, 42 - Tel, 972 332 727 - Xel: Kiku
Menu: Escalivada de verdures de 'horta de Blanes
Suduet ile prix mariner de L I,.IIHj.El de Blanes
Mousse de Himona

Aigua. vi Canals i Nubiola o Cava Laviret
(suplement de 6 €) i cafe 38,00€ iva incl,
LA BALMA tancat dilluns | vespres de diumenge a dijous

C. de 'Esperanca, 11- Tel. 972 338 748 - Xet: Toni Marin

Menu: Carpaceio de carxoles confitades amb ceps marinats i encenalls de foie
Suquet de peix de Blanes
Postres a escollir de la casa
Aigua. vi de la casa i cale

LAS SALINAS bijous tancat
Pl de Catalunya, 18 - Tel, 8¥2 331 264 - Xei: lsabel Alves | Bladimir Gori

Menti: Entrants: Esferificacia d'oliva amb gamba de Blanes deshidratada i sal en
escames, carpaccio de bacalla i erogqueta de rap i gamba

Eseuma de Hima amb la seva propia ratlladura

Suquet de peix a Uestil més tradicional de sa Palomera de Blanes

Postres a escolliv: Coulant de xocolata amb gelar de Baileys amb crocant, pasiis de
formatge amb destrueeio de galeta i gelar de tored o compota de poma submergida
sota escuma de erema catalana

Aigua. vi Blane de Vela de Cal Corren i cafe

35,00€ iva incl,

45,00€ iva incl.

L'HIVERNACLE obert de dijous a diumenge d'11.30 a 8230 h
Esplanada del Port, 28 - Tel. 3¥Z 354 437 - Xef: Ewdys Luna
Plais: Suguet de peix del Mediterrani

Suquet de Hamantol

18,00 € iva incl.
22 ,00€ jva incl.

P\.AC{J SA PﬁLC}MEHA Dimarts tancat
C. Mirador de s'Auguer, 17 - Tel, 872 508 104 - Xel: M. Inés Pascual
Mena: Tallarines saltejades

Crep de peix i marise

Suguet de peix de la Llotja de Blanes

Canelons de {'mhm}: i veenit sy el del Marvinortea
Aigua. vi Viore Verdejo i cafe 50 ,00€ iva incl,
SA MAUCA - CAN |DN Dimarts tancat

C. 5ant Andreu de sa Palomera, 2 = Tel, 872 355 093 - Xef: Jose Porcel

]“[‘[iﬁ: Amanida de I‘_"iI]IIIH:I amb vilmgi‘{'m ile |1l|'.1
Suguet de peix de ug i rap

Coelat de tored amb ratafia

.-\igmh vi Gt Azul I::"."t*rlll*'u:l i eale

SENTITS obert cada dgia

Esplanada del Port (Club Vela Blanes) - Tel, 972 336 329 - Xet: Oscar Vila
Menu minim 2 persones: Torradeta descalivada amb anxova

Amanida amb mozzavella de biilala. pesto genovis i olives negres

Calamars a l'andalusa amb salsa de curri

Muselos. cloisses i escopinyes saltejades amb all i hitxo

Hllllm"l a la manera tradicional amb peix del dia de la Llotja de Blanes i marise
Escuma de erema catalana amb fruits vermells i galeta 35,00€ iva incl.

VA DE CATAS pimarts tancat

Po. de Pau Casals, 44 - Tel, 972 348 {72 - Xef: Jacob Gutiérrez Lopez

Plats: Turbot a la brasa amb suquer de bullabessa 19,00 € iva incl,
i'im'm_"l tle prix amb rogers 14,00 € iva incl
Pregunta pels nostres suggeriments de produetes blanenes

45,00€ iva incl,

Es recomana reserva prévia
Alguns plats poden variar segons la disponibilital de la Llotja de Blanes

Més informacio a visitblanes.netfsuquet

MENJAR SUQUET, TE PREMIN,




