EN RECUERDO DE TONI MURCIA

RECETA:
Gamba mediana con cava de Blanes
Ingredientes:
Y2 Kg de gamba de Blanes, 1 botella de cava brut de
Blanes y cubitos de hielo.

Ponemos el cava de Blanes en una olla al fuego.
Cuando empiece a hervir, tiramos la gamba de Blanes.
Esperamos que vuelva a arrancar a hervir,
Escurrimos la gamba y seguidamente la ponemos en un

bol con los cubitos y un poco de agua, que pasara de

100°C a 0°C,
Y ya la podemos servir, juntamente con una copa de
cava de Blanes.
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JORNADAS GASTRONOMICAS de BLANES
-Mes de la Gamba-

Entrante: Crema de marisco de la Lonja de Blanes

Primero: Gambitas de Blanes a la plancha

Segundo: Arroz marinero de gambitas y calamar

Postres caseros, sangria de cavay agua 35,00 € IVA incl.

Can Borrell

Primero: Ensalada tropical (lechuga, salmon, maiz, gambitas y
caviar)

Segundo: Graellada de pescado con gambas de Blanes
Postres: Pastel de queso con salsa de frutos del bosque
Agua, vino blanco Pescador y café 39,00 € IVA incl.

Primero: Gamba de morralla

Segundo: Suquete de rape con gambas y judias

del ganchillo DO Blanes

Pan de coca de Can Mies

Postres: De la pasteleria Marina,

Agua, sangria de cava Mont-Ferrant % litro o
Marqués de Monistrol y café 56,00 € IVA incl.

Entrante: Crema de nécora con caramelo de gamba
Primero: Tambor de gambas con coral

Segundo: Risotto de gamba roja y placton

Postres: Sorbete de limon y mango al perfume

de cava Laviret 35,00 € IVA incl.

Primero: Tapa de gambas de la Lonja de Blanes con ajo y perejil
Segundo: Arroz caldoso con gambas de la Lonja de Blanes a la
marinera

Postres: Crema catalana o helados variados

Agua, vino Canals & Nubiola y café 60,00 € IVA incl.

(Menu para 2 personas ) Suplemento de 6,00 € con Cava Laviret

o0 Ses Vernes.

Canelones de gambas rojas de Blanes y rodaballo en salsa de
ostras 16,00 € IVA incl.

Risotto de gambas rojas de Blanes en costra de queso parmesano

€18,00 € IVA incl.
Gambas rojas grandes plancha 19,00 € IVA Incl.

Aperitivo: patata brava con mayonesa de gamba
Primero: “arrossejat” de gambas

Segundo: gambas de Blanes a la planxa (12 unidades)
Postres: de la casa

Agua, vino de la casa y café 50,00€ iva incl.

Menu degustacion p.p.

Copa de cava de bienvenida

“Nigiri” de gamba a la llama, romesco y caviar de fruta
Cebiche de pescado blanco y gamba roja

Lo mejor de la gamba, con Kimchi y Harry’s bar
Gambas rojas a la brasa con carbon de olivas
Zarzuela del sefnorito con gambas

Postres hechos en casa

No incluye bebidas 42,00 € IVA incl.

Menu para dos personas:

Mariscada Sa Nansa con gamba de Blanes, agua y vino.
135,00€ IVA incl.

Menu para dos personas especial fin de semana

con gamba de Blanes, agua y vino turbio. 75,00€ IVA incl.

Gambas de Blanes a la planxa 22,00 € IVA incl.
Risotto verde con gamba de Blanes 19,50 € IVA incl.

Platitos del mes de la gamba:

Arroz cremoso con carpaccio de gamba de Blanes 19,00 € IVA
incl.

Gambas de Blanes a la brasa S/M

Gamba y “katsoubushi” 16,00 € IVA incl.

gudes en comprargamp, ¢
Sc

WO

©n nes
S bescagerias de ©'%



